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AZIENDA

Vini Montefalco e Olio extra vergine di Oliva Biologici.
Agriturismo “La Casa dei Vini”
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La Produzione

Le olive Biologiche sane e mature poste in
piccole cassette vengono condotte
giornalmente al frantoio per essere
trasformate in olio

a bassa temperatura 27°C.

Caratteristiche Organolettiche

Il massimo di genuinita’ sicurezza e
gusto, di colore verde tendente al giallo. T
Profumo di olive con retrogusto | | OLIOEXTRA
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Abbinamenti

Appena fatto(Nov. Dic.)ottima la bruschetta.
A crudo su insalata,pomodori,zuppe di
legumi e arrosto alla griglia.

Grado acidita ] o
0,25 % al momento dell’imbottigliamento.

Giano dell'Umbria (PG)

Prodotto in Italia

Temperatura di conservazionel 0-14°C.
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atoniz. MIPAF n° 91737 ¢

ITICA LOISTO20131
LT. 0,75 €

Riconoscimenti.

Concorso olio UmbroBio 1°class1996-1997.
Concorso Internaz. BIOL 2000 3°class.
Selezione Umbria per BIOL 2000 1°class.
Concorso Internaz. BIOL 2004 2° class.
Premio Olio Stampato 2006 1° class.
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